
M E N Ú S  D E  G R U P O  D E  S A N T A  G U L A  

MENÚ B 

APERITIVOS  · (según día)

ENTRANTES ·  (todos incluidos) 

Coca de cristal con tomate y aceite de oliva extra
Croquetas caseras de gambas con tartar de gamba
Bravísimas de la casa
Carpaccio de calabacines, queso de cabra, anacardos y hierbabuena
Burrata con piquillos confitados, calabaza y emulsión de anchoas
Ensaladilla rusa con tartar de atún Balfegó

PRINCIPALES ·   (todos incluidos) 

Ravioli de setas y gambas a la crema de parmesano
Pulpo asado con cremoso de Idiazábal y aceite de sobrasada
Costilla de Black Angus asada a baja temperatura

POSTRES·   (a elegir entre) 
Mini espuma de crema catalana con sorbete de mandarina y crumble
Buñuelos de chocolate al 75% con coulis de naranja

BODEGA 

Agua y refresco (cerveza no incluida)
Vino blanco Villa Wolf pinot gris (Mosela - Alemania)**
Vino tinto Cuando el río suena (DO Ribera del Duero)**

 
49,50€*

*IVA incluido - ** Una botella cada 4 persona entre blanco y tinto
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